
 

 
Home Appliances » Samsung startet exklusive Partnerschaft mit Jamie Oliver 
 

Kreativ kochen mit AI: Jamie Oliver´s Rezepte feiern 
Debüt auf Samsung Bespoke AI-Geräten 
Jamie Oliver hat eine exklusive Rezeptreihe kreiert, mit der sich dank der 

AI-gestützten Backöfen und Kühlschränke von Samsung gesunde und 

leckere Gerichte ganz einfach zubereiten lassen. 

 
• Starkoch Jamie Oliver entwickelt exklusive 

Rezeptreihe für Samsung Bespoke AI Geräte 

 

• Rezepte zeigen, wie AI den Küchenalltag 

komfortabel macht und inspirieren kann 

 

• Samsung Bespoke AI Geräte sorgen mit 

Dual Cook Flex, AI Pro Cooking und AI Vision 

für ein entspanntes Kocherlebnis 

 

Eschborn – 10. Juni 2025 – Samsung startet eine langfristige Kooperation mit Spitzenkoch, 

Gastronom und Bestsellerautor Jamie Oliver. Im Zentrum steht dabei eine exklusive 

Rezeptreihe, die zeigt, wie AI-gestützte Hausgeräte von Samsung das Kochen zu Hause 

nicht nur einfach und komfortabel machen können, sondern auch inspirieren können. Die 

Rezepte wurden speziell für die smarten Hausgeräte entwickelt – darunter AI-gestützte 

Backöfen und Kühlschränke und sollen den Alltag in der Küche einfach, kreativ und 

genussvoll gestalten. Jamie Oliver möchte mehr Menschen für das Kochen begeistern. 

Seine Leidenschaft für gutes Essen und smarte Technologien, die den Alltag zuhause 

leicht und komfortabel machen, war die Inspiration für die Rezepte. Gemeinsam mit 

Samsung hat er Rezepte entworfen, die selbst bei wenig Zeit oder Koch-Erfahrung 

gelingen, perfekt für Familien, Gäste oder das schnelle, aber besondere Abendessen zu 

Hause.  

 

 

 

 

 

 

Presseinformation 



Jamie Oliver kocht mit AI exklusiv auf Samsung Bespoke AI Geräten 

 

Mit dem Einsatz von AI und smarter Geräte-Vernetzung hat Samsung Hausgeräte entwickelt, die 

mehr können als nur kühlen, kochen oder reinigen. Samsung Hausgeräte passen sich den 

individuellen Bedürfnissen der Nutzer*innen an etwa der Bespoke AI Backofen: Während des 

Zubereitens lässt sich der Garvorgang dank der im Backofen integrierten AI-Kamera1 bequem 

überwachen – sogar außerhalb der Küche. Über das Smartphone haben Nutzer*innen den 

Ofeninhalt im Blick und können sich entspannt zurücklehnen. Auch Jamie Oliver hat seine neuen 

Rezepte gezielt mit Blick auf diese smarten AI-Funktionen entwickelt. Vom Backofen, der zwei 

Gerichte gleichzeitig zubereitet, bis hin zum Bespoke AI Kühlschrank mit AI Vision2: Dank 

integrierter Kamera erkennt dieser, wenn Lebensmittel hineingelegt oder herausgenommen 

werden, und erstellt automatisch Lebensmittellisten in der SmartThings App3. Ebenfalls praktisch 

im Alltag: Die Dual Cook Flex Funktion erlaubt es, zwei Gerichte gleichzeitig bei unterschiedlichen 

Temperaturen zuzubereiten – ideal für alle, die effizient und vielseitig kochen möchten. 

 

Die neuen Rezepte umfassen beliebte Klassiker wie ein Ofenhähnchen vom Blech, gebeizten 

Lachs, eine unwiderstehliche Focaccia sowie eine süße Tarte Tatin mit Früchten. Alle Gerichte 

wurden so konzipiert, dass sie auch ohne aufwendige Planung gelingen, ideal für alle, die wenig 

Zeit haben, aber trotzdem gesunde und leckere Mahlzeiten für Familie und Freunde selbst 

zubereiten möchten. 

 

„Ich liebe es zu kochen, aber mir ist bewusst: Im Alltag fehlt vielen die Zeit und oft auch die Lust. 

Genau hier setzt unsere Kooperation an“, so Jamie Oliver. „Wenn AI dabei unterstützen kann, 

den Überblick über die Zutaten zu behalten, Rezepte vorzuschlagen oder sogar dabei helfen kann 

den Backvorgang im Ofen zu steuern – dann wird Kochen wieder entspannt und macht Spaß. 

Und genau das will ich den Menschen zurückgeben.“ 

 

Clever kochen, entspannt genießen mit Bespoke AI  

 

Benjamin Braun, Chief Marketing Officer, Samsung Europe, ergänzt: „Kochen kann eines der 

schönsten Erlebnisse im Familienalltag sein – doch leider wird es oft zur Pflicht. Mit unseren 

Samsung Bespoke AI Geräten bringen wir die Freude und Inspiration zurück in die Küche. Ob 

man das Gericht per App vom Sofa aus steuert oder das Rezept direkt vom Kühlschrank an den 

Ofen schickt – alles ist möglich.“ 

 

Mehrere Gerichte gleichzeitig zuzubereiten, dabei unterschiedliche Temperaturen im Blick zu 

behalten und trotzdem nichts anbrennen zu lassen – das ist selbst für geübte Hobbyköch*innen 

 
1Die Kamera ist nur funktionsfähig, wenn das Licht eingeschaltet ist. Für eine optimale Erkennung sollte ein Gericht in der Mitte des Backofens 
platziert werden. Die Erkennungsgenauigkeit kann je nach den tatsächlichen Nutzungsbedingungen, wie z. B. der Art der Zutaten, der 
Sauberkeit des Garraums und der Helligkeit des Raumlichts, variieren. Ausführlichere Informationen findest du in der Bedienungsanleitung. 
Nur bei bestimmten Modellen verfügbar. 
2 Erhältlich für ausgewählte T-Type- und French-Door-Kühlschrankmodelle. Stand März 2025 kann AI Vision Inside 37 
Lebensmittel wie frisches Obst und Gemüse erkennen. Wenn die Lebensmittel nicht erkannt werden, werden sie 
möglicherweise als unbekannte Artikel aufgelistet. AI Vision Inside kann keine Lebensmittel in den Fächern der Kühlschranktür 
oder im Gefrierfach erkennen oder auflisten. Es erkennt Lebensmittel auf der Grundlage von Deep-Learning-Modellen, die 
regelmäßig aktualisiert werden können, um die Genauigkeit zu verbessern. 
3 Verfügbar auf Android- und iOS-Geräten. Eine WiFi-Verbindung und ein Samsung-Konto sind erforderlich. Internetzugang erforderlich. Ggf. 

fallen beim Download der App Kosten an. 



eine Herausforderung. Mit den neuen Rezepten von Jamie Oliver und den AI-gestützten Bespoke 

AI Geräten von Samsung wird genau das jetzt ganz einfach. Die SmartThings App heizt den 

Backofen automatisch auf die ideale Temperatur vor – abgestimmt auf die Angaben in Jamie 

Olivers Rezepten.  

 

Während des Kochens ermöglicht die integrierte AI-Kamera des Samsung Bespoke Backofens 

dank AI Pro Cooking View Inside einen komfortablen Blick ins Innere ganz bequem per 

SmartThings App auf dem Smartphone. Der Garraum lässt sich so im Auge behalten, ohne die 

Ofentür zu öffnen. Die AI Pro Cooking-Funktion ermöglicht es, den Ofen nicht nur ein- und 

auszuschalten, sondern auch Funktionen auszuwählen, einen Timer zu stellen und 

Backeinstellungen direkt anzupassen. AI Pro Cooking sorgt dafür, dass das Ofenhähnchen weder 

übergart noch austrocknet, abgestimmt auf die Rezepte von Jamie Oliver.  

 

Besonders praktisch ist die Dual Cook Flex Funktion, die es ermöglicht, zwei völlig 

unterschiedliche Gerichte gleichzeitig im selben Ofen zuzubereiten – zum Beispiel Jamie Olivers 

gebeizten Lachs und eine fruchtige Tarte Tatin. Dank separater Temperaturzonen im oberen und 

unteren Garraum lassen sich beide Speisen unabhängig voneinander in unterschiedlichen Modi 

und bei jeweils passender Temperatur garen. So bleibt jede Speise in Geschmack und Textur 

unverfälscht und der Nachtisch schmeckt nicht nach Fisch. So gelingt das perfekte Menü mit 

wenig Aufwand und viel Genuss. 

 

Mit Bespoke AI den Überblick über Zutaten behalten 

 

Jamie Olivers neue Rezepte in Kombination mit den Bespoke AI Kühlschränken von Samsung 

können im Küchenalltag Unterstützung bieten, ob bei der Essensplanung, dem Einkauf oder dem 

Überblick über frische Zutaten. Dank der integrierten AI Vision Inside-Technologie erkennt eine 

Kamera im Kühlschrank bis zu 37 verschiedene frische Lebensmittel4, darunter Tomaten, 

Zwiebeln, Paprika, Salat oder Eier, sobald diese hineingelegt werden. Auf dieser Basis wird 

automatisch eine Zutatenliste erstellt, die jederzeit über die SmartThings App oder das Display 

am Kühlschrank abrufbar ist. So wissen Nutzer*innen beim Wocheneinkauf genau, was sie 

bereits zu Hause haben und was noch fehlt. Damit unterstützt AI Vision planvolles Einkaufen, 

kann Lebensmittelverschwendung reduzieren und einen bewussten Lebensstil fördern. 

Zusätzlich schlägt die Samsung Food App passende Rezepte vor, darunter auch die neuen 

Kreationen von Jamie Oliver, abgestimmt auf die vorhandenen Zutaten. Das macht die 

Essensplanung besonders einfach und hilft dabei, Lebensmittel gezielt zu verwerten. 

 

 

 

 

 
4 Verfügbar für Android- und iOS-Geräte. Eine Wi-Fi-Verbindung und ein Samsung-Konto sind erforderlich. 

Stand März 2025 kann Al Vision Inside 37 Lebensmittel wie frisches Obst und Gemüse erkennen. Wenn das Lebensmittel nicht erkennbar ist, 
wird es möglicherweise als unbekannter Artikel aufgeführt. Al Vision Inside kann keine Lebensmittel in den Kühl- oder Gefrierfächern 
identifizieren oder auflisten. Sie erkennt Lebensmittel auf der Grundlage von Deep-Learning-Modellen, die regelmäßig aktualisiert werden 
können, um die Genauigkeit zu verbessern, und macht automatisch Vorschläge zur Bezeichnung der Lebensmittel. Wenn Lebensmittel durch 
eine Hand verdeckt sind, kann das Lebensmittel nicht erkannt werden und wird als "unbekannt" gelistet. 
 



Wenig verschwenden, bewusst leben 

 

Lebensmittelverschwendung ist ein Thema, das immer mehr Menschen beschäftigt. In der EU 

wirft jede*r Bürger*in im Schnitt 129 Kilogramm Lebensmittel pro Jahr weg5, ein enormes 

Potenzial, um Ressourcen zu schonen und bewusster zu konsumieren. Die Samsung Bespoke 

AI Geräte setzen genau hier an: Die SmartThings App erinnert rechtzeitig an Verfallsdaten und 

empfiehlt passende Rezepte, um Lebensmittel rechtzeitig zu verwenden, zum Beispiel übrig 

gebliebenes Gemüse als Topping auf Jamie Olivers Focaccia oder im Ofenhühnchen vom Blech. 

 

Rezepte ab sofort verfügbar 

 

Die ersten drei Rezepte sind ab sofort in der Samsung Food App verfügbar, drei weitere folgen 

im Laufe des Jahres. Die App kann kostenlos im App Store und Play Store heruntergeladen 

werden. Alternativ lassen sich die Rezepte direkt über das Display der Samsung Bespoke AI 

Kühlschränke mit AI Home Display oder Family Hub+ aufrufen oder auf JamieOliver.com 

nachlesen. 

 

Diese Presseinformation und Bildmaterial finden Sie im Samsung Newsroom unter: 

https://news.samsung.com/de/kreativ-kochen-mit-ai-jamie-olivers-rezepte-feiern-debut-auf-

samsung-bespoke-ai-geraten  

 

 
Über die Jamie Oliver Group 
Die Jamie Oliver Group, gegründet von unserem visionären Gründer, ist eine globale und 
nachhaltige B-Corp-Marke im Lebensmittelbereich. Unsere Mission ist es, durch die Liebe zum 
Essen eine gesündere und glücklichere Welt zu schaffen. Ob Medien, Restaurants, Produkte, 
Partnerschaften oder das Ministry of Food - jeder Bereich unseres Unternehmens trägt dazu 
bei, Menschen dabei zu unterstützen, gesünder zu kochen und zu leben. Als stolze B-Corp 
legen wir großen Wert darauf, Menschen, Schulen und Gemeinden weltweit zu inspirieren und 
aufzuklären - mit jeder Mahlzeit ein Schritt in die richtige Richtung. 
 

 

Über Samsung Electronics 

 

Samsung Electronics Co., Ltd. inspiriert Menschen und gestaltet die Zukunft mit Ideen und 

Technologien, die unser Leben verbessern. Das Unternehmen verändert die Welt von 

Fernsehern, Smartphones, Wearables, Tablets, Hausgeräten, Netzwerk-Systemen, Speicher-, 

Halbleiter- und LED-Produkten und liefert nahtlos vernetzte Erlebnisse mit dem SmartThings-

Ökosystem und durch die offene Zusammenarbeit mit Partnern. Entdecken Sie die neuesten 

Nachrichten im Samsung Newsroom unter news.samsung.com/de.  
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5 Quelle: Eurostat, Food waste in kg per capita, EU27, 2021, https://ec.europa.eu/eurostat/databrowser/view/env_wasfw/default/table?lang=en 

https://app.samsungfood.com/
https://news.samsung.com/de/kreativ-kochen-mit-ai-jamie-olivers-rezepte-feiern-debut-auf-samsung-bespoke-ai-geraten
https://news.samsung.com/de/kreativ-kochen-mit-ai-jamie-olivers-rezepte-feiern-debut-auf-samsung-bespoke-ai-geraten
http://news.samsung.com/de
https://ec.europa.eu/eurostat/databrowser/view/env_wasfw/default/table?lang=en
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